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Tagessuppe										12.-
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Grüner Salat										10.-
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Gemischter Salat									14.-
Italien & French Dressing werden separat serviert und sind Vegan.




Vitaler Garten



Bunter gemischter Salat mit Früchten und Proteinstärkung
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+Saftiges Kartoffel-Couscous Küchlein & Green-Soja-Dip				26.-
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+Zartes Roastbeef in Scheiben mit Tartar-Dip					28.-
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[bookmark: _Hlk230260346]+Gebratene Poulet Brust mit Curry-Dip						29.-

+Panierte Schnitzel mit Cocktail-Dip						29.-




Für den kleinen Hunger


Käseschnitte Natur									17.-


Käseschnitte mit Schinken & Ei								22.-



Halbe-Halbe
Starter oder Appetithappen bieten wir auf einer 3-stöckigen Schieferplatten Etagere, ein Genuss aus Hobelkäse und Trockenfleisch an.
Dazu gibt es hausgemachtes Glutenfreies Brot mit Nüssen, Cornichons, Silberzwiebel und Butter.												30.-


Flammkuchen >Elsässer Art<
Creme Fraîche, Zwiebeln, Lauch und Speck.							20.-
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Flammkuchen >Schweizer Art<
Creme Fraîche, Schalotten, Gruyere & Lauch.						19.-






Cholera 	>>Unsere Hausspezialität<<


Gommer Spezialität aus Kartoffeln, Lauch, Zwiebeln, Äpfeln und Käse, in einem 4-fach gefalteten Blätterteig eingepackt.
Diese uralte Gommer Speise trägt einen etwas seltsamen Namen, schmeckt jedoch ausgezeichnet und sättigt wohltuend. In alten Zeiten wurden die Zutaten in einer speziellen Pfanne auf offenem Feuer gebacken, wobei auf den Pfannendeckel glühende Kohlen gelegt wurden. 
Diese Kohlen auf Gommer Dialekt Cholä erzeugten die notwendige Oberhitze, um das Gericht auszubacken, und von diesen Kohlen leitet sich das Wort „Cholera“ ab.

Vorweg gibt es einen kleinen grünen Salat // Zubereitungszeit ca. 30 min.
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Nr. 1	Original									36.-
Kartoffeln¦ Lauch¦ Zwiebeln¦ Äpfel¦ Käse

Nr. 2	Speck										38.-
Kartoffeln¦ Lauch¦ Zwiebeln¦ Äpfel¦ Käse¦ Speck
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Nr. 3	Aprikose									38.-
Kartoffeln¦ Weißkraut¦ Zwiebel¦ Aprikosen¦ Birnen-Chutney¦ Käse
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Nr. 4	Regional									38.-
Kartoffeln¦ Zucchetti¦ Zwiebel¦ Karotten¦ Gelbe Raven¦ Käse¦ Erbsen¦ Béchamelsoße¦ Champignons




Dessert


Apfelstrudel
Blätterteig gefüllt mit Apfelstücken warm serviert mit Vanille Sauce.
11.-
Schoggi Soufflé
Schoggi-Cake mit heisser flüssiger Schokolade und Weisse Schoggi Eis
14.-
Sommer Brise
Gefüllte Tarte aus Lemon und frischen Basilikum 
15.-
Coupe Dänemark
Vanilleeis mit Schoggi Sauce und Rahm
12.-
Eiskaffee
Espresso mit Kaffeeeis und Rahm
	12.-	
Der Walliser
Aprikosenschnaps mit Aprikosen Sorbet
13.-

Natürlich haben wir auch verschiedene frische Kuchen.
Fragen Sie einfach unser Personal.
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